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Dokumentarfilm Bethesda  

Die Schwesterngemeinschaft 
gibt Einblick 
Zum 100-Jahr-Jubiläum von Bethesda erzählen die 
Schwestern in einem 48-minütigen Film (Dialekt ohne 
Untertitel) die Geschichte des Werks und geben Einblick 
in ihre Glaubens-, Lebens- und Dienstgemeinschaft. 

Thabea Bucher. Evangelische Diakonissen, also Frauen, die 
sich in einer Schwesterngemeinschaft zusammengeschlos-
sen hatten, haben 1923 den Verein Diakonat Bethesda Basel 
gegründet. Diakonissen sind frei übersetzt «Dienerinnen», 
die sich berufen fühlen, als Lebensaufgabe mit ihrem Beruf 
und ihrem christlichen Glauben «für Menschen da zu sein» 
(Leitsatz des Jubiläums). Zu Spitzenzeiten haben rund 110 
Diakonissen bei Bethesda – hauptsächlich im Spital – ge-
arbeitet. 

Alle Schwestern sind pensioniert 
Seit etwa 20 Jahren nimmt die Schwestergemeinschaft be-
wusst keine neuen Schwestern mehr auf. Das Durchschnitts-
alter der verbleibenden 18 Schwestern ist 83 Jahre. Mittler-
weile sind alle Schwestern pensioniert, aber sie sind immer 
noch auf dem Bethesda Campus zu Hause und durch die 
regelmässigen Gebetszeiten als Hoffnungsträgerinnen ak-
tiv. Im Jahr 2009 haben die Schwestern die Verantwortung 
für das Werk abgegeben, indem sie den ursprünglichen 
Gründungsverein in die Stiftung Diakonat Bethesda Basel 
umgewandelt haben, die seither den Auftrag der Diakonie 
mit dem Bethesda Spital und den Bethesda Alterszentren 
weiterführt. 

Filmpremiere in der Aula Bethesda 
Der Filmemacher Philipp Eyer von der Coupdoeil Produc-
tions GmbH hat zwischen Oktober 2022 und Februar 2023 
mit den Schwestern Interviews geführt und sie im Alltag mit 
der Kamera begleitet. Elisabeth Wenk-Mattmüller, Leiterin 
der Schwesterngemeinschaft, verrät, «dass der Film The-
men des Zusammenlebens, der Sozialgeschichte, der Frau-
engeschichte und der Berufsgeschichte streift, und, dass 
er auch lustige und überraschende Sequenzen hat». Die 
Premiere des Films «Dranbleiben an der Hoffnung» findet 
am Sonntag, 26. November 2023, um 17 Uhr in der Aula des 
Bethesda Spitals statt. Nach der Filmvorführung gibt es die 
Gelegenheit für Fragen und einen Apéro. 

Gärtnerhuus Schwarzpark

Sanierung in Sicht
Das 26 Jahre dauernde Engagement des Vereins  
Gärtnerhuus Schwarzpark als provisorischer Mieter geht 
zu Ende: Im Januar 2024 wird geräumt und im Laufe  
des nächsten Jahres die schon länger geplante Renova-
tion durch den Kanton Basel-Stadt realisiert.

Rosmarie Schwarz. Gemäss den Vorgaben des Kantons Ba-
sel-Stadt wurde 2022 vom Verein ein Konzept ausgearbeitet. 
Dieses trägt dem geschichtsträchtigen Gebäude Rechnung 
und respektiert den speziellen Ort. Die Schwerpunkte Be-
gegnung – Natur – Bildung stehen im Zentrum. Der Aus-
tausch verschiedener Generationen und Bevölkerungs-
gruppen sowie Projekte zur Erforschung und Förderung 
nachhaltiger Lebensweise sind unter anderem angestrebte 
Ziele.

Im Erdgeschoss des Hauses wird ein Park-Café zum zent-
ralen, öffentlichen Treffpunkt. Zwei Räume im Erdgeschoss 
stehen weiterhin für private Anlässe zur Verfügung. Im 
Obergeschoss sind Festvermietungen angedacht. Die 
Parkwerkstatt für Kinder bleibt bestehen und wird auch im 
nächsten Jahr betrieben.

Pizzaessen zum Abschied 
Das «alte» Gärtnerhuus wird vor der Renovation am Sams-
tag, 6. Januar 2024 von 11 Uhr bis 15.30 Uhr bei einem Piz-
zaessen verabschiedet, alle sind dazu herzlich willkommen, 
Anmeldung unter info@gaertnerhuus.ch. Über die Weiter-
entwicklung des Projekts informiert die Webseite des Ver-
eins «Gärtnerhuus Schwarzpark» sowie der Newsletter, der 
abonniert werden kann.  

www.gaertnerhuus.ch

Abschied und Neubeginn im Gärtnerhuus: Nach Jahrzehnten temporärer 
Bespielung soll es nach der Renovation endlich feste Strukturen geben.
Foto: z.V.g.

Die Schwesterngemeinschaft Bethesda im Frühjahr 2022. Foto: z.V.g.

 

 

www.histo.ch 

Wettsteinplatz 8, 4058 Basel  
Tel. 061 693 00 10, info@histo.ch  
 
Öffnungszeiten 
Mo - Do  08:00 – 12:00 / 13:00 – 17:00 Uhr    
Fr  08:00 – 12:00 / 13:00 – 16:30 Uhr    
Sa & So     geschlossen    

Beratung, Reparatur-Service und 
Montage bei allen Grosshaushaltsapparaten 
 
• V-ZUG • Miele • Electrolux • Bosch 
• Siemens • Sibir • AEG • Liebherr  
• Jura • Schulthess • Wesco • u.v.m  
 
 

 

1 Shake gratis

Probetraining 
jetzt buchen! 

Individuelle Betreuung für 
ein gezieltes Training und Ihre Gesundheit.

Vereinbaren Sie noch heute einen Termin am Empfang   
            oder per E-Mail! Bitte mit Namen und Vornamen 

am Empfang abgeben und Gratis-Shake geniessen!

3dl
5dl

Name | Vorname

Fitorama Personal Training Center
Lange Gasse 90 • 4052 Basel

Tel. 061 272 66 23 • info@!torama.ch • www.!torama.ch

Die festliche Jahreszeit 
rückt näher, und was 
könnte besser die Vor- 
freude auf die Feiertage 
wecken als unsere köst- 
lichen Panettone? Ab sofort 
haben Sie die Möglichkeit, sich 
auf etwas ganz Besonderes zu 
freuen: Bestellen Sie jetzt unsere 
exquisiten Panettone vor, und 
ab dem 18. Dezember stehen 
sie für Sie bereit – in verschiedenen 
unwiderstehlichen Varianten! Gönnen 
Sie sich den Geschmack der Festtage.

Direkt im Laden oder im Online-Shop
Kapellenstrasse 37

4052 Basel
shop.etna-bar.ch

Die besten anettoni in Basel seit 2022  
Geniessen Sie sie im 
Gellert-Quartier 
bei 

Mehl, Butter, Zucker und Eier. 
Diese Zutaten bilden die Basis für einen 

perfekten Teig. Was den Panettone aber so 
fluffig macht, ist die Lievito madre, die Sauerteig-

Mutter. Was einfach klingt, ist es natürlich nicht, der 
italienische Festtags-Klassiker gilt selbst unter erfahrenen 

Konditoren als Königsdisziplin. Nur wenige stellen in der Region 
Basel den süssen Hefekuchen noch selbst her. Eine davon ist die 

Pasticceria Etna. Schon seit einigen Jahren hält sich die Konditorei 
als Geheimtipp und wird von Feinschmeckern und Liebhabern 
italienischer Süssspeisen gefeiert. Hier wird der Panettone noch 
von Hand gemacht und in der hauseigenen Backstube im 
Untergeschoss gebacken.  Unser Favorit ist «Al Limone» – ein 
luftiger Hefeteig mit Zitronenguss darauf. Angereichert wird 

der süsse Guss mit reichlich getrockneter Zitronenzeste, 
die dem Gebäck einen extra Frischekick verleihen. Beim 

Aufschneiden wird man von einer im Innern 
versteckten Zitronencreme überrascht, die 

so gut ist, dass man sie am liebsten  
      auslöffeln würde.

von Sydney Karolewski/Gaul
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Singerstrasse 8
4052 Basel

Chäller Brocki
Brockenstube

Mo + Mi 9.00 – 18.00 Uhr
Sa        10.00 – 13.00 Uhr

WIR HOLEN ALLES BRAUCHBARE GERNE GRATIS AB 
ELEKTO – GESCHIRR – MÖBEL usw.


